
冬
の
お
献
立
（
十
二
月
～
二
月
末
日
を
予
定
） 

 
 

 
 

※
十
二
月
三
十
一
日
～
一
月
二
日
は
お
正
月
特
別
膳
を
ご
用
意
致
し
ま
す
。 

 
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
   

   
  
 

食
前
酒 

 
 

オ
リ
ジ
ナ
ル
ホ
ッ
ト
カ
ク
テ
ル
「
冬
灯
り
」 

 
先  
付 

 
 

手
作
り
生
湯
葉
の
北
海
道
産
ウ
ニ
の
せ 

 

前  

菜 
 
 

早
来
産
生
ハ
ム
と
冬
み
か
ん
の
焦
が
し
焼
き
添
え 

エ
ゾ
ア
ワ
ビ
の
大
船
煮 

エ
ゾ
シ
カ
肉
の
テ
リ
ー
ヌ 

 

紋
別
産
ボ
タ
ン
エ
ビ
松
雪
焼
き 

根
室
産
寒
サ
バ
竹
皮
焼
き
寿
司 

大
滝
産
シ
メ
ジ
と
菊
花
の
ゴ
マ
浸
し 

壮
瞥
産
リ
ン
ゴ
釜
盛
り 

 

先  

椀 
 
 

噴
火
湾
産
タ
ラ
の
白
子
椀 

 

御
造
り      

噴
火
湾
産
真
カ
ジ
カ
う
す
造
り 

 

か
ま
く
ら
盛
り
四
種 

・
道
南
産
マ
ダ
イ
の
焼
霜 

 

・
虎
杖
浜
産
ド
ナ
ル
ド
サ
ー
モ
ン 

 

・
北
海
道
産
本
マ
グ
ロ 

 

・
噴
火
湾
産
ホ
タ
テ
の
竹
紙
〆 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

焼  

物 
 
 

羅
臼
産
キ
ン
キ
の
西
京
漬
け
香
り
焼
き 

 

強  

肴 
 
 

洞
爺
産
黒
毛
和
牛
の
燻
製
ス
テ
ー
キ 

 

酢  

肴 
 
 

北
海
道
産
寒
ブ
リ
の
ミ
ル
フ
ィ
ー
ユ
な
ま
す 

 

食  

事 
 
 

北
海
道
産
ブ
ラ
ン
ド
米
「
ゆ
め
ぴ
り
か
」
の
釜
炊
き 

 

留  

椀 
 
 

北
海
道
産
切
り
干
し
大
根
と
油
揚
げ
の
赤
出
し 

 

香
の
物 

 
 

手
作
り
漬
物
四
種
盛
り 

登
別
藤
崎
わ
さ
び
園
の
わ
さ
び
昆
布 

 

デ
ザ
ー
ト 

 

和
ス
イ
ー
ツ
ｖ
ｓ
洋
ス
イ
ー
ツ 

☆
矢
代
料
理
長
特
製
甘
味
二
種 

・
ユ
リ
ネ
の
お
汁
粉 

・
長
い
も
蜜
浸
し
抹
茶
餡
の
せ 

★
パ
テ
ィ
シ
エ
高
橋
の
特
製
ケ
ー
キ
三
種 

・
オ
レ
ン
ジ
の
ブ
ラ
ン
デ
ー
使
用
ガ
ト
ー
シ
ョ
コ
ラ 

・
ラ
ズ
ベ
リ
ー
と
ピ
ス
タ
チ
オ
の
ム
ー
ス
仕
立
て 

・
冬
い
ち
ご
の
タ
ル
ト 

  

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

乃
の
風
茶
寮 

料
理
長 

矢
代 

照
一

 

 

※
内
容
は
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
一
部
変
更
さ
せ
て
い
た
だ
く
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 


