
コーヒーまたは紅茶

アミューズ　食前酒と共に

カシスオレンジのグラニテ

※仕入れ状況により一部変更となる場合もございます。予めご了承下さいませ。

パンとバター・オリーブオイル
ラ・メール　　パン・オ・レ　　グラハムローフ

パテシエ手作りケーキ
フロマージュクリュ
ショコラバナーヌ

アプリコットタルト

乃の風特製デザート
北海道産いちごアイス　黒胡椒の香り

ヌガーグラッセ桜風味
ピスタチオのマドレーヌ

洞爺産財田米ガーリックライスを添えて

肉料理
洞爺黒毛和牛ステーキと伊達鶏のコンフィ　旭川産三つ葉のサラダ

魚料理
五穀を纒った室蘭産黒ソイのソテー

お口直し

温度卵のタルタルソースと梅のアクセント

松前産本鮪とアボカドのグリーンソース和え
日高産ツブのバジルソース添え

増毛産南蛮海老と道産いくらのゼリー寄せ
虎杖浜産ドナルドサーモンの独活巻き サフランマヨネーズ添え

噴火湾産蛸の酒盗和え　ライム添え

桜寄せ

新緑のスープ
厚岸産ホッキ貝と共に・・・

北海道の新鮮なお造り

噴火湾産春鰊の軽い燻製
のぐち北湯沢ファーム産北あかりの若草しぼり

野付産帆立貝と伊達産下仁田葱のカクテル グリーンマスタード風味
函館産烏賊 筍木の芽味噌掛け

洞爺地産地消のアントレ
十勝産クリームチーズとミックスナッツのシュー

留寿都産ドライアスパラガス

和風フレンチレストラン　春の献立

ふきのとうのベニエ　早来産生ハム添え

（～5月末日までを予定）


