
※～2月末日までを予定

冷製 ホタテ貝のりんごおろし和え　

里芋二色田楽

道産ホタテスモークと日高産フレッシュモッツァレラチーズのピンチョス

道産タコのスパイシーマリネ

噴火湾産ホタテ貝の甘露煮　オリゴ糖入り

板豆腐と大滝産キノコのそぼろソースがけ

道産チーズ二種　（興部町スモーク　中標津ゴーダ）

旭川産はちみつを使用したミックスナッツとクラッカー添え　

手作り野菜ピクルス

冬のスープ 真鱈とズワイ蟹の贅沢ブイヤベース　ルイユ添え

道産牛の自家製コンビーフと洞爺産野菜のトマトスープ

豊浦SPFポークバラ肉のチャウダー

洞爺赤毛和牛のつみれ鍋水炊き仕立て

噴火湾の冬味覚　あんこう鍋

豊浦SPFポークと白菜ミルフィーユスープ

伊達鳥のトムヤムクン

洋食 道産ブランド牛ステーキ　オリジナルグレビーソースと洞爺の自然塩で

季節の温野菜

豊浦産SPFポークのロースト　旭川産ハチミツ風味

伊達鶏と洞爺産キャベツの煮込み

野口観光オリジナル　鯛の燻製炙り～ゆず胡椒の香り

北あかりのリヨネーズポテト

シーフードと冬野菜のパスタ　道産小麦“ゆめちから”100％パスタ使用

焼き立てピッツア　クアトロ

　　　道産ビアソーセージ、伊達鶏のスモーク、ボイル海老

　　　十勝シュレットチーズ、道産たまねぎ　等を乗せて

乃の風名物　オリジナルレシピのオニオンスープカレー　　　

　　　洞爺近郊の野菜とブランド牛の煮込みをお好みで

レイクビューブッフェレストラン「波の音」　冬のお献立



和食 函館産マグロを贅沢に照り焼きで

イカ一夜干しの天麩羅　　食感の良いごぼう天麩羅

ほろほろとした大根が実に美味しい　あったかおでん

シャキシャキ野菜の握り寿司

　　ブロッコリー昆布〆,アボカド錦糸巻など遊びこころ溢れる5品

野口観光オリジナル　海老カツマヨ巻き蕎麦

いくらのちらし寿司

吟味した新鮮なお造り

　　新鮮な近海の幸～鰤、沖平目、鱒　

　　食感の良い貝～ホタテ、ホッキ、つぶ

中華 オリジナル味噌ラーメン　～札幌黄たまねぎ練りこみ生ラーメン使用！洞爺産わかめが美味～

チャイニーズTOYAバーガー　豊浦産SPFポークの手作り角煮をサンド！

道産野菜五目あんかけ　五穀米おこげ入り

“激辛”四川麻婆豆腐

伊達鶏とレンコン黒酢煮込み

蟹肉入りあんかけチャーハン　オーダー後に仕上げるのでいつでも出来たての美味しさです。

サラダ 実演ライブシーザーサラダ　～中標津産水耕栽培の野菜のをたっぷりと

道産人参とカッテージチーズのサラダ　洞爺産水菜のサラダ　

和寒産キャベツと手作り玉子ピクルスのサラダ

中標津産水耕栽培の野菜

洞爺産トラ豆と花インゲンの胡麻ソース和え

道産白菜と紅ズワイガニのさっぱり和え

ご飯・麺 北海道米の最高峰“ゆめぴりか”　ほどよい粘りと豊かな甘み

冬の味覚オホーツク産ズワイ蟹の炊き込みご飯

二色そば　出汁の利いたあったかい汁とお好みのトッピングで

スイーツ 北海道産クリームチーズとヨーグルトを使用したチーズムース　

サンミッシェル　濃厚なチョコレートケーキ

フルーツタルト　タルトの生地ももちろん毎日手作りです！

いちごゼリー　

レアチーズ杏仁

野口観光冬の一品　サクサクのミルクティパイ

フルーツ 梨　グレープフルーツ　ハネジューメロン　ぶどう

壮瞥産りんごとレモンゼリーのコンポート　など

　　　　　　　　　※その他お子様コーナー、ドリンクコーナー、ブレッドコーナー等　様々なお料理をご用意しております。　

　　　　　　　　　※仕入状況等によりお料理内容を一部変更させて頂く場合が御座います。


