
冷製料理 函館産マグロ使用！自家製“海の生ハム”

十勝産モッツァレラチーズのスモークピンチョス

秋ナスの五味ソース

噴火湾産ツブ貝の四川ソース

栗麩と茄子の味噌田楽馬鈴薯釜盛り

茸胡麻豆腐

柿の白和え

旭川産はちみつのハニーナッツ

和食 北海道　貝三昧豪快盛り

自社農園野菜と秋鮭の西京焼き～チャンチャン焼き風～

ズワイ蟹と毛蟹の“贅沢”鉄砲汁

虎杖浜産ヤマメの磯辺揚げ　ふっくらとした山女の身と青海苔の風味

大滝産舞茸の天麩羅

里いもの海老そぼろあんかけ

胡麻仕立ての優しい茶碗蒸し

馬鈴薯麺～じゃがいを練り込んだユニークなソーメン～

香り高い大滝産茸と銀杏の炊き込みご飯

根室産酢〆秋刀魚の一本巻き

洋食 これぞ波の音名物！北海道ブランド牛のステーキ

厳選したエゾ鹿　極上赤身肉の低温ロースト

乃の風オリジナルレシピの玉ねぎいっぱいスープカレー　秋野菜をたっくさん載せて

大きめ野菜のロースト　太陽をいっぱい浴びた洞爺の野菜達

洞爺野菜のきまぐれバゲット～カラフルな秋の色彩で～

道産小麦”ゆめちから”のもっちもちパスタ　～自社農園キャベツのペペロン風～

ルスツ豚と秋茄子のシシケバブ風

噴火湾産鱈のブランダード
グラタン仕立て　サクサクのバゲットご一緒に

道産南瓜ニョッキと道産ベビーホタテのトマトクリーム煮

洞爺近郊秋野菜のミネストローネスープ

中華 道産牛と地元秋野菜の道産ワイン煮込み

伊達どりの香味ソース和え唐揚げ～チャイナクレープスタイル～

豊浦産SPFポークと秋野菜の中華風焼肉ソース炒め

乃の風ワンタン醤油ラーメン～海の幸たっぷりスープ　

作りたて。だから美味しい！虎杖浜産ドナルドサーモンの双味チャーハン

プリプリ海老と銀杏のアッサリ塩炒め

※仕入状況により一部メニューを変更させて頂く場合が御座います。

レイクビューブッフェレストラン「波の音」　秋のお献立
～11月末日までを予定


