
冷製料理 羅臼産水タコとつるつる昆布のマリネ

虎杖浜産ドナルドサーモンマリネのスモークピンチョス

自社農場のぐち北湯沢ファーム産長芋の香り焼　道産豚レバーペースト添え

洞爺産ごぼうと豊浦ＳＰＦポークの肉巻き老酒蒸し

厳選！北海道産チーズ（興部町スモーク、小林牧場ゴーダ）

隣町、伊達産春菊の白和え

洞爺産公魚の南蛮漬

旭川産はちみつのハニーナッツ

和食 野菜のさっぱり握り ～蓮根や自社農場長芋など食感を生かした五種

北海道産焼き鮭といくら　海の親子ちらし

北海道　大寒の造り三種　（虎杖浜産ドナルドサーモン・北海道産鱈昆布〆北海道産牡丹海老）

根室産鰤の炙り　サラダ仕立て

オホーツク産ズワイ蟹の泡雪蒸し

自社農場のぐち北湯沢ファームの長芋を使った野菜かき揚げ

隣町、伊達産春菊の天麩羅

北海道産青つぶの壺焼き

噴火湾産かじか鍋

洋食 これぞ波の音名物！北海道ブランド牛のステーキ

厳選したエゾ鹿　極上赤身肉のステーキ

乃の風オリジナルレシピの玉ねぎいっぱいスープカレー　冬野菜をたっくさん載せて

壮瞥関果樹園のりんごを使ったご馳走ピザトースト

道産牛の煮込みと自社農場じゃがいものシェパーズパイ仕立て

道産小麦”ゆめちから”のもっちもちパスタ　　～昔なつかし昭和のナポリタン～

洞爺近郊ポテト三種の食べ比べ　手作りマヨネーズをつけて

豪快！噴火湾産真鱈の塩釜焼き

寿都産平爪蟹と知内産ムール貝の使用　基本のブイヤベース

北海道産あんこうと近郊冬野菜のトマトブイヤベース

道産野菜と魚介の旨みタップリのクリームグラタン焼きそば

中華 冬の滋養スープ～伊達産鶏肉エキスと生姜の香り

噴火湾産の二種のホタテを使ったXO醬炒め

札幌黄玉ねぎ練りこみ道産小麦麺使用　こってり海老味噌ラーメン

出来立てにこだわった　牛そぼろと生姜の旨みチャーハン

プリプリ海老とオーロラソース仕立てのチャイナロールクレープ

伊達産鶏肉の手羽先とほっこり大根の牡蠣油煮込み

※仕入状況により一部メニューを変更させて頂く場合が御座います。

～2月末日までを予定

レイクビューブッフェレストラン「波の音」　冬のお献立


