
秋
の
お
献
立 

（
十
一
月
末
日
ま
で
を
予
定
） 

 

食
前
酒 

 

撫
子 

 
 
 
 
 
 

先 
付 

 

干
し
ぶ
ど
う
と
焼
き
穴
子
の
り
ん
ご
和
え 

 

前 

菜 
 

そ
う
め
ん
い
が
揚
げ
栗
渋
皮
煮 

 
 
 
 
 

サ
ー
モ
ン
柿
寿
司 

 
 
 

 
 
 
 
 

松
葉
む
か
ご
土
佐
煮 

 
 
 
 
 

合
鴨
粟
ロ
ー
ス
焼
き 

 
 
 
 
 

海
老
松
の
実
焼
き 

 
 
 
 
 

い
ち
ょ
う
玉
子 

 
 
 
 
 

菊
菜
の
ム
ー
ス 

 

先 

椀 
 

函
館
産 

ス
ズ
キ
葛
打
ち 

澄
ま
し
仕
立
て 

 

造 

り 
 

日
高
産 

時
鮭
の
ル
イ
ベ 

 
 
 
 
 

留
萌
産 

柳
の
舞
昆
布
〆 

 
 
 
 
 

苫
小
牧
産 

北
寄
貝 

 
 
 
 
 

石
狩
産 

シ
ャ
コ 

 
 
 
 
 

積
丹
産 

生
雲 

 

焼 

物 
 

洞
爺
黒
毛
和
牛
の
朴
葉
焼
き 

 

強 

肴 
 

函
館
産
鮑
の
オ
イ
ル
焼
き
ア
ン
肝
添
え 

味
噌
バ
タ
ー
ソ
ー
ス
と
共
に 

  酢
の
物 

 

釧
路
産
秋
刀
魚
の
南
蛮
漬
け 

 
 食 

事 
 

空
知
産
「
ゆ
め
ぴ
り
か
」
釜
焚
き 

 

留 

椀 
 

大
滝
産
な
め
こ
と
三
つ
葉
の
赤
出
汁 

 

香
の
物 

 

登
別
藤
崎
わ
さ
び
園
の
わ
さ
び
昆
布 

 
 
 
 
 

矢
代
手
作
り
の
お
漬
物
四
種 

 

デ
ザ
ー
ト 

南
瓜
ぜ
ん
ざ
い 

 
 
 
 
 

登
別
酪
農
館
の
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム 

 
 
 
 
 

乃
の
風
特
製
ケ
ー
キ
・
小
菓
子 

 ザ
レ
イ
ク
ビ
ュ
ー
Ｔ
Ｏ
Ｙ
Ａ
乃
の
風
リ
ゾ
ー
ト 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

和
食
料
理
長 

 

矢
代 

照
一

 


